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Ristorazione. Sara incentivata 'adozione di prodotti biologici di prossimita

Trento premia la filiera corta

Percentuale obbligatoria per asili nido, scuole e mense pubbliche

Alessandra Saletti

wew | prodotti agroalimenta-
ri di prossimita potrebbero
esserel’ingrediente vincente
della strategia di rilancio per
la ristorazione trentina. A
scommettere su filiere corte,
sicurezza alimentare, certifi-
cazione di origine e biologi-
co ¢ lo stesso Consiglio pro-
vinciale, che ha approvato il
testo unificato di alcuni Ddl
(15, 27 e 28). Nella Lp 13/09
non si parladiprodotti neces-
sariamente trentini, ma pro-
venienti anche da province
vicine purché attraverso filie-

re corte e certificate. Unami- .

sura pensata, da un lato, per
sostenere le aziende agricole
e zootecniche alle prese con
una grave crisi, dall’altro per
promuovere unadiversacul-
.tura dell’alimentazione, pil
rispettosa delPambiente e
dellasalute di tutti.

11 provvedimento impone
agli esercizi di ristorazione
collettivapubblica(circa290
mense che servono asili ni-
do,scuole oresidenze per an-
ziani) diutilizzare questipro-
dotti per la preparazione dei
pasti in una percentuale va-
riabile crescente. L’adozione
dei prodotti biologici e di
prossimita sara sostenuta at-
traverso un sistema di incen-
tivi anche nella ristorazione
privata, settore che in provin-
ciacontaoltre 2.340 ristoran-
ti, 430 esercizi per pasti velo-
cie700 pizzerie.

«La filiera corta € sinoni-
mo non solo di sobrieta ma
anche di coesione sociale,
perché promuove una logica
di sistema tra agricoltori e ri-
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perchéé stata impostata sulla
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superiorerispetto a quelli
delle province vicine

storatori», spiega Michele
Nardelli (Pd), uno dei firma-
taridei disegni di legge insie-
me a Michele Dallapiccola
(Patt) e Roberto Bombarda
(Verdi). «Cardine della pro-
postaé il Piano triennale, che
consente di darci obiettivi di
qualita sempre maggiore.
Partiremo con un obiettivo
iniziale di raggiungere il
40-60% di prodotti di prossi-

mita per vedere poi come il
comparto reagisce. Il punto
criticosucuiintervenire € pe-
ro la produzione di biologi-
co, ancora troppo limitata in
Trentino per soddisfare le ri-
chieste».

L’impostazione della leg-
ge provinciale dovrebbe ga-
rantire il via libera necessa-
rioda partedell’'Unione euro-
pea. «Si tratta di un passag-

gio non scontato - precisa
Passessore provinciale Tizia-
no Mellarini -. Non sono in-
fattiammesse normative che
contengano misure protezio-
nistiche a favore deiprodotti
di un determinato territorio.
Tuttavia siamo fiduciosi che
la legge sari accettata per-
ché Pabbiamo impostata sui
concettidifiliera corta, chilo-
metri zero e cultura della si-
curezza dei consumatori.
Quanto alla copertura finan-
ziariadovremo valutare ladi-
sponibilita delle risorse en-
tro il primo semestre del
prossimo anno».

Soddisfatti del provvedi-
mentoancheiprivati: «Il pro-
gettopermette indubbiamen-
te di saltare molti passaggi»,

‘commenta Danilo Moresco,

presidente dell’ Associazio-
ne ristoratori del Trentino,
che rappresenta circa 525

-aziende presenti sul mercato
provinciale. «L’intervento
pubblicopotra indirettamen-
te contribuire anche a calmie-
rare il prezzo dei prodotti
trentini, generalmente supe-
rioriaquellidelle province vi-
cine.Quelladelle materie pri-
me ¢ unavoce che incide mol-
to sul fatturato dei ristorato-
ri. Siparladel 33-36%0 del tota-
ledeicostidigestione e,inal-
cuni casi anche del 40. Ma la
presenza dei prodotti trenti-
niinalcunisettoriégia molto
forte, mentre va incentivata
inaltri. Iprodotti caseari,ivi-
ni, i salumi e acqua minera-
le, ad esempio, spesso sono
di provenienza locale gia nel
60-70% dei casi».
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